N7/ \, 7/
A 2 NG N,
VAZTQ WY N N\

AN AN AN

7

«

B 7
LA TIPICA

X

COCINA COLOMBIANA
\7/ & 7/
ot \ ofe ot \ ofe ot ole
. : . : DREK
AN N AN

N\

N2
7

/]
\|

A
/

N\

[\ 2|
£

/]
\]

Al
/

Y7
w}
N\ Y
<
AN

1\
7

Y7/

&

N\ / \]
AN

A
\]

N\
/

\|

Y7,
\/
1N\
P Y
A

%

ENTRADAS

Chorizo con arepa
Chicharron con arepa

Porcion de empanadas
(3uds).

)
Ajiaco
Cazuela grande con arroz,
aguacate y empanadas.

Ajiaguito
Cazuela mediana con arroz,
aguacate y empanada.

Sopa del dia

De lunes a viernes

Sopa de carta
Ajiaco o0 sancocho

Cazuela de frijoles

Con chicharron, carne molida,

arroz y plétano maduro.
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$21.000

NI

$6.000
$8.000
$22.000

TIPICOS

Higado encehollado

Con arroz y papa al vapor.

$24.500

Sobrebarrigaalacriollaoalaplancha $24.500

Con arroz y papa al vapor.

Lenguaalacriolla 0ala plancha

Con arroz y papa al vapor.

Chuleta valluna de Cerdo o pollo
Con arroz y papas fritas y ensalada.

Costilla ahumada
Con arroz y papas fritas y ensalada.

Picada
Cerdo, pollo,chorizo, morcilla,
crispetas, papa al vapory maduro

Picada familiar

Bandeja paisa

Frijoles, chicharron carnudo, came
molida, chorizo, morcilla, huevo
frito, maduro, arroz y aguacate.

Bandejita paisa

Frito pastuso

Con lapingachos, maduritos, papas
y crispetas.
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A

$24.500
$23.000
$22.500
$22.000
$31.000

$24.500

N
$24.000




PESCADOS Y MARISCOS

QD> XKL || Pataconconcarne desmechada  $14.000 GRIOLLOS

Cazuela de camarones $28.000
Arroz con camarones $28.000
Pescado frito de temporada  $25.000
Truchafritaoalaplancha  $24.000
ARROCES —
Arroz mixto s2.000 PARA ENDULZAR
Dulces tipicos $4.500
Arroz con pollo $18.000  Mazamorra $6.500
Champiis $5.500
Arroz paisa $21.000 BEBIDAS
: jugos naturalesenagua $4.000
MENU INFANTIL Jugos naturales enleche  $5.000
Arrocito con pollo §5000  0aseosas 33900
Jugo hit o del valle $3.500
: Agua de panela con limén $3.500
crispetas de polo L Jarra de limonada $12.500
Jarrade agua de panela  $12.500
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QD> XKLL || Asadoderes $16.000  Sancocho $27.000 || DX <
i Kop ggga?ardge res, papa al vapory Cazuela grande con arroz, KD
N/ ' aguacate y la porcion a su \V/
Asado de cerdo $16.000  seleccion:
AN 250 gr. de cerdo, papa al vapor - 1/4 de pollo AN
X AN y ensalada. -1/4 de gallina (+$2.000) A7 D
‘5;' - Espinazo (2 uds) “‘f
4D K || Asadode pollo SI16.000 550 (2uds) >YX <
A

7N '
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WV : Cazuela mediana con arroz N/
Asatlo mixto $20.000 aguacate y la porcion a su ’
A Dos carnes seleccion: 2
&P Tipico de noche §8.000 - 18depollo &y
N N _ : -1/8 de gallina (+$2.000) ML
Q /1N Arroz, tajada de maduro, 2 - Espinazo AN
db huevos fritos y rodajas de tomate Bagre D
\Z Patacdn paisa $22.000  Mondongo $27.000 W
Con IclhorLZO’ mgrcilla, chicharrﬁ)n, $20 000
AN costilla ahumada, papitas criollas ' . AN
) s pap y Mondonguito

\/

N7 Patacon con pollo desmechado ~ $14.000 De pollo $24.500

A Patacon mixto $14.000 De espinazo $24.500

g De costilla $24.500
' NV Arepacon carne desmechada ~ $10.000

QDXL : trifasico $33.000

ATONN Arepa con pollo desmechado $10.000
Arepa mixta $10.000
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